NOS MENUS EN SEMAINE

ot Du mercredi au vendredi midi et soir
doipingle hors jours fériés et événements spéciaux

Menu Gourmand 26 €
Plat au choix ¢ Dessert au choix
Menu Découverte 29 €
Entrée au choix ¢ Plat au choix
Menu O Saveurs 40 €
Entrée au choix ¢ Plat au choix ® Dessert au choix
Notre menu signature
WEEK-END
Du samedi au dimanche midi et soir
hors jours fériés et événements spéciaux
Menu Découverte 29 €
Entrée au choix ¢ Plat au choix
Menu O Saveurs 40 €

Entrée au choix ¢ Plat au choix ® Dessert au choix
Notre menu signature

Accords mets & vins
2 verres (12,5cl) —12 €
3 verres (12,5cl) — 16 €

La liste des allergénes est disponible sur demande auprés de notre équipe.

Prix TTC, service compris
Restaurant O Tour de la Table — Domaine de la Tour — 34800 Nébian



Entrées au choix

)
loul
de (o table

Tartare de melon et concombre, jambon Rostello a la truffe d’été
Pistaches torréfiées, citron et pain de mie toasté

Crudo de gambas, avocat
Aneth et bouillon magique de chou rouge

Bombe croustillante de mozzarella di bufala
kadaif doré, compotée de tomates au basilic

Plats au choix

Tartare de beeuf méditerranéen
Jaune crousti-coulant sur chips de riz, pignons de pin et pommes dauphines

Retour de criée selon arrivage, riz noir de Camargue
Légumes du moment, vierge de tomates au citron confit

Brochette d’aiguillettes de canard au coeur fondant de foie gras
Pommes dauphines a I'oignon doux des Cévennes, légumes et jus court au thym

Risotto verde
Creme de roquette, pignons de pin et Parmigiano Reggiano

Desserts au choix

Spheére intense chocolat
Cceeur croustillant praliné, flambage rhum

Citron trompe-I’ceil
Coque chocolat blanc, cceur citronné

Tartare de fraises
Sorbet rhubarbe, biscuit breton, gel citron

Trio de fromages affinés
Laguiole, Cantal, Saint-Nectaire, confiture du moment



O TOUR DE LA TABLE

SUGGESTIONS DU MOMENT
Selon arrivage et disponibilité

Entrées

Cuisses de grenouilles en persillade — +4 € dans les menus
Escalope de foie gras rotie — +5 € dans les menus

Moules & couteaux gratinés

Persillade pistache-parmesan, pointe de citron
Inclus en entrée dans les menus

8 € a la carte / assiette supplémentaire

Plats

Cuisses de grenouilles en persillade — +7 € dans les menus

Escalope de foie gras rétie — +10 € dans les menus

Dessert / fromage

Trio de fromages affinés — +3 € en plus du dessert

La liste des allergénes est disponible sur demande aupres de notre équipe.
Prix TTC, service compris
Restaurant O Tour de la Table — Domaine de la Tour — 34800 Nébian



Tour

ettt MENU ENFANT de moins de 10 ans — 16 €

Plat au choix + Dessert + Sirop

PLATS AU CHOIX

Poulet pané, féculent et Iégumes du jour

Poisson pané, féculent et Iégumes du jour

DESSERT

Glace / sorbet du moment

La liste des allergénes est disponible sur demande auprés de notre équipe.
Prix TTC, service compris
Restaurant O Tour de la Table — Domaine de la Tour — 34800 Nébian
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