NOS MENUS EN SEMAINE
doith Du mercredi au vendredi midi et soir

de (o table

Menu Gourmand 26 €
Plat au choix ¢ Dessert au choix
Menu Découverte 29 €
Entrée au choix ¢ Plat au choix
Menu O Saveurs 40 €
Entrée au choix ¢ Plat au choix ® Dessert au choix
Notre menu signature
WEEK-END

Du samedi au dimanche midi et soir
Menu Découverte 29 €
Entrée au choix ¢ Plat au choix
Menu O Saveurs 40 €

Entrée au choix ¢ Plat au choix ® Dessert au choix
Notre menu signature

Accord mets & vins
2 verres (12,5cl) — 12 €
3 verres (12,5cl) — 16 €

La liste des allergénes est disponible sur demande auprés de notre équipe.

Prix TTC, service compris.



Entrées au choix
Toun
de (o table
CEufs de caille croustillants
Ganache de foie gras, artichauts grillés

Moules & couteaux gratinés
Persillade pistache-parmesan

Asperge du pays confite
Voile d’amande, parmesan affiné

Plats au choix

Magret de canard
Dauphines au cceur d’oignon doux des Cévennes, mousseline de carottes

Retour de criée selon arrivage
Riz noir de Camargue, jeunes légumes, beurre monté a l'ail des ours

Ballotine de pintade fermiére
Morilles, feves, petits pois, beurre noisette

Risotto de printemps
Feves, petits pois, parmesan affiné, herbes fraiches

Desserts au choix

Sphere intense chocolat
Cceur croustillant praliné, flambage rhum

Citron trompe-I’ceil
Chocolat blanc

Tartare de fraise
Sorbet rhubarbe, biscuit breton, gel citron

Trio de fromages affinés
Laguiole, Cantal, Saint-Nectaire, confiture du moment



O TOUR DE LA TABLE

SUGGESTIONS DU MOMENT

Disponibles dans tous les menus, selon arrivage et disponibilité

Entrées

Cuisses de grenouilles en persillade — +4 €
Dorées minute, ail & persil

Escalope de foie gras rotie — +5 €
Toast, chutney maison, pickles

Plats

Arancini d’agneau confit — +4 €
Créeme d’ail doux, jus court

Cuisses de grenouilles en persillade — +7 €

Escalope de foie gras rotie — +10 €

Dessert / fromage

Trio de fromages affinés — +3 €
Sélection de la région

La liste des allergénes est disponible sur demande aupres de notre équipe.
Prix TTC, service compris
Restaurant O Tour de la Table — Domaine de la Tour — 34800 Nébian



Tour

. MENU ENFANT de moins de 10 ans — 16 €

Plat au choix + Dessert + Sirop

PLATS AU CHOIX
Poulet pané, féculent et Iégumes du jour
Poisson pané, féculent et [égumes du jour

Risotto de saison

DESSERT

Glace / sorbet du moment

La liste des allergénes est disponible sur demande auprés de notre équipe.
Prix TTC, service compris
Restaurant O Tour de la Table — Domaine de la Tour — 34800 Nébian
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