
 Nous transformons des produits bruts issus de producteurs français de qualité.  Tout ceci a un prix, calculé au plus juste.
 Merci d’avoir choisi d’être des Consom’acteurs.

 Nous privilégions les circuits courts et le respect du rythme des saisons. 
Prix net en euros, taxes et service compris.

 Nous mettons à disposition les informations relatives aux allergènes.

MENU GIVRE & SAVEURS
 Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 24,50 €

Entrée + Plat + Dessert : 28 € 

Uniquement le midi du mercredi au samedi jusqu’à 13H00
et le mercredi et jeudi soir jusqu’à 19H30

Hors jours fériés 

ENTRÉES
Tartare de saumons au couteau,

fumage maison & éclat d’agrumes
ou

Tatin  d’oignons doux des Cévennes 
Cabécou du Périgord, voile de miel au romarin

 PLATS
Gratin de légumes d’hiver  

fricassée de champignons aux herbes
ou

Suprême de pintade rôti
gratin dauphinois & fricassée de champignons

ou
Retour de criée, riz noir de Camargue 

velours de soupe de poisson au safran (+2€)

DESSERTS
Soufflé glacé au grand Marnier 

marmelade d’orange fraîche
ou

Duo de fromages affinés regionaux










